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  چكيده:
هاي گونهحضور ،حيواني غذايي با منشاء ميان مواد در. شوند محسوب مي حيوانهاي مشترك بين انسان و ترين باكتريشايعكمپيلوباكترها از مقدمه: 
 هاياست. اين مطالعه باهدف شناسايي گونهترين راه انتقال آلودگي به انسان مهم پز مصرف گوشت نيم وه گزارش شد وروفبه  درگوشت طيور كمپيلوباكتر

  انجام شد. 1395-96هاي كشتارگاه هاي جهرم در سال  مرغدر  كمپيلوباكتر
از كشتارگاه هاي  1395-96در فصول زمستان و بهار  تصادفي طوربه مرغ، هاي لاشه از قطعه 328مقطعي تعداد  -در اين مطالعه توصيفي :روش كار

 Exeter Brothمحيط غني كننده  كمپيلوباكتر از شناسايي و براي Campy – Thioبراي انتقال نمونه ها از محيط انتقالي انتخاب شدند.شهرستان جهرم 
با استفاده از مقادير فراواني  21نسخه   SPSSو آزمايش هاي اختصاصي باكتريولوژي استفاده شد. داده ها با نرم افزار  Agar Skirrowو محيط انتخابي 

  تجزيه و تحليل شدند.  05/0مطلق و درصد و همچنين آزمون مربع كاي در سطح معناداري 
درصد) كمپيلوباكتر  3/67نمونه ( 146درصد) آلودگي به انواع كمپيلوباكتر را نشان دادند كه  2/66نمونه ( 217 ،بررسي نمونه مورد 328از مجموع  ها:يافته

 4/60مورد آلودگي ( 99درصد) مربوط به فصل بهار و  72مورد آلودگي ( 118درصد) ساير گونه هاي كمپيلوباكتر بودند. همچنين  7/32نمونه ( 71ژژوني و 
  درصد بود. 55 مرغ گوشتو 61قلب ،5/69 سنگدان، 3/79 كبد آلودگي زمستان بود. درصد فراواني درصد) مربوط به فصل

كمپيلوباكتريايي و از  هاي عفونت بالقوه منبع كه مرغ به خصوص كبد هايدرصدي در لاشه  2/66آلودگي توجه به وجود با گيري:نتيجهبحث و 
شدن ارتباط درصد فراواني آلودگي با فصول سال از سوي ديگر، اطلاع رساني در خصوص عدم مصرف است از يك سو، و معنادار  مهم بهداشتي مخاطرات

   رسد.هاي لازم در فصول مختلف سال لازم به نظر ميمرغ  و احتياط كامل هاي صحيح شستشو و پختهاي مرغ، ارائه آموزش روشبرخي قسمت
  

  مپيلوباكترژژوني، گوشت مرغ، جهرمك واژگان كليدي:
  

  مقدمه:
 يمتحركو  اسپور بدون ي،مارپيچ يمنف گرم ليباس  كمپيلوباكتر

 را بودندا با و ]1[شته دا تعلق كمپيلوباكترياسه خانواده به كه است
 هايباكتري ترينمهم از يكي مختلف هايميزبان و هاگونه

طيور و  .]2،3[ شودمي محسوبحيوان  و انسان نيب مشترك
تا  30و بين پرندگان مخازن طبيعي كمپيلوباكتر ژژوني هستند 

دستگاه  كتري را به صورت فلور دراين بادرصد مرغ ها  100

 95 كه دهدمي نشان مطالعات. ]4،5[كنندگوارش خود حمل مي
كمپيلوباكتر  توسط انسان در كمپيلوباكتريوزيس موارد درصد

به وسيله  درصد 1 وكلي  كمپيلوباكتر توسط درصد 4 وژژوني 
 كه ه كمپيلوباكترگون مهم ترين .]6[دشومي جاديا هاگونه ريسا
باعث مي شود،  ي راا روده يها عفونت ازدرصد  85 از شيب

 جهينت دركه  يماريبترين است. معمول كمپيلوباكتر ژژوني
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ايجاد مي شود  انسان در اين باكتري از يناش ييغذا تيمسموم
را  ها اسهالدرصد  35تا  20 يجهان مار. آ]7[ است تيگاستروانتر

 يميباكتر و كيسپت يترتر. آ]8،9[داند مي هاباكتري نيا از يناش
شوند ايجاد مي  كمپيلوباكتر ي هستند كه توسطنادر يها عفونت

 شود مزمن عوارض سبب توانديمكه  حاد يفلج نيهمچن. ]7[
 در كمپيلوباكتريوزيس  از عوارض اين باكتري مي باشد. ]10،11[

 كننديم استفاده وريط خام اي پخته مين گوشت از كه يافراد
 يمنيا نقص با افراد در همچنين اين بيماري د.دار يت فراوانياهم
به علت ضعف سيستم ايمني و توانايي  ريپ اي جوان يليخ افراد اي

، 12[ شودمي دهيد شتريببيشتر اين باكتري براي بيماري زايي، 
 در يباكتر نيا ييزايماريب يشيافزا روندبا در نظر گرفتن  .]13
و افراد داراي  سالمندان ،كودكانو ايجاد مخاطرات جدي در رانيا

ايجاد  آلوده وريط گوشت نقص سيستم ايمني كه در اثر مصرف
هاي بيوتيكي گونهشود و همچنين افزايش مقاومت آنتيمي

 كمپيلوباكتر با هدف شناسايي گونه هاي مطالعه كمپيلوباكتر، اين

طراحي و  1395-96هاي كشتارگاه هاي جهرم در سال  مرغدر 
  اجرا شد.

  
  روش كار:

 69 شيوع به باتوجهمقطعي  -توصيفي مطالعه اين انجام براي
 α=5% و % d = 5مرغ  گوشت در كمپيلوباكتر به درصدي آلودگي

 نظر مرغ درهاي لاشه از قطعه 328برابر با  نمونه حجم ، ميزان
نمونه گيري به طور تصادفي و از قسمت هاي  ].14[شد  گرفته

مختلف مرغ شامل كبد، قلب، سنگدان و گوشت (از هر قسمت 
 نمونه) طي فصول 328گرمي و مجموعاً  2نمونه حدود  82

) از كشتارگاه هاي شهرستان جهرم 1395-96( زمستان و بهار
 Campyجمع آوري شد. نمونه ها سريعاً به وسيله محيط انتقالي 

– Thio اختصاصي  هاي بيوتيك حاوي آنتيVancomycin- 

Polymixin-Trimethoprim افزايش جداسازي به منطور 

پزشكي جهرم  شناسي دانشكده ميكروب آزمايشگاه كمپيلوباكتر به
ميلي ليتر آب  400شدند. نمونه ها پس از هموژن شدن با  منتقل

% استريل كاملاً شستشو شدند. محلول حاصل از  1/0پيتونه 
شستشو به وسيله پارچه متخلل تميز و استريل صاف شده، به 

درجه سانتي گراد  42 در دماي g 6000دقيقه در  30مدت 
ن مايع رويي، رسوب حاصل را سانتريفيوژ شدند. بعد از دور ريخت

حاوي  Exeter Brothميلي ليتر محيط غني كننده  5در 
Cefoperazone  ،Amphotericin B  ،Trimethoprim , 

Rifampin  وPolymyxin   ساعت  48كشت داده و پس از
 ، N2) 85% ،CO2 10% انكوباسيون در شرايط ميكروائروفيليك

O2  5%  و دمايC ° 42 هاي موجود در محيط مونهن ) از تمامي
  Agarميلي ليتر برداشته و روي محيط انتخابي  1/0غني شده، 

Skirrow  حاويvancomycin  ،Polymyxin B ،Trimethoprim 
خون دفيبرينه اسب به روش خطي كشت داده شد. پس از  %5و 

هايي ساعت انكوباسيون در شرايط ميكروائروفيليك از كلني 48
مدور ميلي متر  1-5  خاكستري حدود ،يرهموليتيكغمسطح،  كه
بودند نمونه گيري و به روش رنگ آميزي گرم بررسي آبكي  و

 فنري و كشيده منفي، گرم شدند. در صورت مشاهده باسيل هاي

اكسيداز و كاتالاز روي آن ها انجام گرفت. در  شكل آزمايش هاي
آزمايش  براي مشكوك هاي صورت مثبت بودن آزمايش ها، نمونه

 هيدروليز هيپورات جهت تفكيك گونه كمپيلوباكتر ژژوني به

منتقل و به  سديم هيپورات حاوي Heart infusion brothمحيط 
درجه سانتي گراد انكوبه شدند.   42 دماي در ساعت 24-48مدت 
 . ميلي ليتر محلول/2 مورد نظر را با  محيط . ميلي ليتر از/8 سپس

FeCl3  آزمايشگاه دماي در دقيقه 30 مدت به و تركيب كرده 

 Campylobacter عنوان  به رسوب، داراي هاي نمونه نگهداري و

jejune در محيط وتبديل  موجود (داراي قدرت هيدروليز هيپورات
). 15،14،16( گليسين) در نظر گرفته شدند و بنزوئيك اسيد به آن 

  در مطالعه حاضر از سويه استاندارد كمپيلوباكتر ژژوني  

ATCC33560  .به عنوان كنترل مثبت استفاده شد  
 از دانشگاه   jums:REC.1393.048اين مطالعه داراي كد اخلاق 

 وعلوم پزشكي جهرم بوده و كليه اصول و ملاحظات اخلاقي 
ايت همچنين محرمانه بودن اطلاعات در مراحل نمونه گيري رع

 شده است. 

ي با به روش آمار توصيف 21نسخه  SPSSداده ها با نرم افزار 
عناداري ماستفاده از فراواني و درصد و آزمون مربع كاي در سطح 

  تجزيه و تحليل شدند.  05/0
  

   ها:يافته
ونه نم 217 نمونه مورد بررسي 328از مجموع نتايج نشان داد 

ز اين اهستند كه مثبت كمپيلوباكتر از لحاظ وجود درصد)  2/66(
بودند.  مورد) از نوع كمپيلوباكتر ژژوني 146(درصد  3/67ميان 

 وشتگو  61قلب ،5/69 سنگدان، 3/79 كبد درصد فراواني آلودگي
 لب،ق كبد، آلودگي درصد فراواني درصد به دست آمد. 5/54 مرغ

ه آورده شد 1تفكيك گونه در جدول  مرغ به  گوشت و سنگدان
  است.

درصد) مربوط به فصل بهار و  72مورد آلودگي ( 118همچنين 
درصد) مربوط به فصل زمستان به دست  4/60مورد آلودگي ( 99

آمد. اختلاف آماري بين درصد فراواني آلودگي و فصل سال 
كه حاكي از آن است كه در فصل بهار  >P ) 05/0معنادار بود (

بيشتر است  نسبت به زمستان شانس آلودگي به كمپيلوباكتر
)027/0p= 2) (جدول.( 
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  تفكيك گونه مرغ به  گوشت و سنگدان قلب، كبد، آلودگي : درصد فراواني1 جدول
  

 گونه نمونه

  ساير گونه ها كمپيلوباكتر ژژوني
  )2/29(19 )8/70(46 مرغكبد

  )3/33(19 )6/66(38 مرغ سنگدان
  )38(19 )62(31 مرغقلب

  )31(14 )68(31 مرغگوشت
  )7/32(71 )3/67(146 مجموع

 
  

  از لاشه مرغ به تفكيك فصلآمده دستبه يدر نمونه هاآلودگي به كمپيلوباكتر  يفراوان: 2جدول 
  

 فصل            

 آلودگي

 p-value OR (CI 95%) خير بلي

  درصد فراواني فراواني درصد فراواني فراواني
    027/0  28% 46 72% 118 بهار

)67/06-2/1(64/1  
  

  39/%6 65 60/%4 99  زمستان
 328  84/33 111 16/66 217  مجموع

 

OR: Odds Ratio, CI95%: Confidence Interval 95% 
  

  بحث ونتيجه گيري:
) 2/66%درصد فراواني آلودگي به كمپيلوباكتر (در اين پژوهش 

و ] 15[ %31بود. برخي گزارشات در داخل كشور مانند گناباد 
ها مانند ميزان كمتر و در برخي استان ]17[ %1/56اصفهان 
نزديك و در برخي  ]14[ %69و شهركرد  ]18[ 2/63تهران% 

ميزان بيشتري از درصد  ]14[ %76جاهاي ديگر از جمله مشهد 
فراواني آلودگي به كمپيلوباكتر نسبت به اين مطالعه گزارش شده 
است. همچنين در مطالعات مشابه صورت گرفته در خارج از كشور 

، ]20[ 3/68ميزان كمتري و كره با %  ]19[ %48نيز پاكستان با 
نزديك و تركيه  ]22،23[ 60و ژاپن با%  ]21[ 4/62كانادا با   %

ميزان بيشتري از درصد فراواني آلودگي به  ]24[ 8/91% با
  اند.كمپيلوباكتر نسبت به اين مطالعه گزارش كرده

هاي آلوده در اين واني كمپيلوباكتر ژژوني در نمونهدرصد فرا
) به دست آمد كه مشابه  اين درصد در گناباد 3/67%مطالعه (

و در  ]26[ 1/70، در تركيه %]25[ %67در آمريكا،  ]15[ %21/61
، در ]27[ %75است. اين درصد در بلغارستان   ]24[72 % پاكستان
و در  ]29[ %59بود كه بيشتر و در سنگال  ]28[ 6/84ايرلند %
بود كه ميزان كمتري از درصد فراواني  ]16[ 8/57آلمان %

  كمپيلوباكتر ژژوني نسبت به مطالعه حاضر بوده است.
) به 7/32%ودگي به ساير گونه هاي كمپيلوباكتر (درصد فراواني آل

و در سنگال  ]24[ 28 دست آمد. مشابه اين درصد در پاكستان با %
و كمتر از  ]15[ 38 /71و بيشتر از آن در گناباد با % ]29[ %27با 

به دست  ]28[ 6/16و در ايرلند با % ]26[ 1/21آن  در تركيه با %
  آمده بود. 

 ،5/69 سنگدان، 3/79 كبد فراواني آلودگيدر اين مطالعه درصد 
درصد به دست آمد. در شهركرد نتايج  55 مرغ گوشتو 61قلب

 7/56مرغ  گوشت و ،65قلب، 8/75سنگدان  ،3/78 كبدبررسي 
 3/62 كبد آلودگي ميزان 2009بود. در ژاپن در سال  ]14[درصد 

و در سال  درصد 59مرغ  گوشتو  3/33 قلب ،2/62 سنگدان
 70و گوشت مرغ  40، قلب 45، سنگدان 64براي كبد  2007

مشابه با ديگر مطالعات  مطالعه . در اين]22،23[درصد گزارش شد 
 در آن كمترين و كبد هاي نمونه در آلودگي بيشترين ميزان

 . اين وضعيت ممكن است به دليلشد مشاهده قلب هاينمونه

 آن بيشتر كاري دست و قلب به نسبت كبد بيشتر تماس ميزان
  .]14[باشد

اختلاف آماري بين درصد فراواني آلودگي و فصل سال در اين 
مطالعه معنادار بود. به عبارت ديگر، در فصل بهار شانس آلودگي 
به كمپيلوباكتر نسبت به زمستان بيشتر بوده است. مطالعات ديگر 

 ندگزارش كرده ا را سال گرم فصول در آلودگي بالاي شيوعنيز 

شرايط محيطي از جمله  بودنمساعد  كه ممكن است به دليل
 اين براي رشد نزديك به دماي مناسب بالا كه حرارت درجه

 اين در حشرات توسط آلودگي انتقال احتمال و است هايباكتر

  .]14[باشد فصل
هاي آماري در مطالعات ممكن است به دليل وجود اختلاف

 فاصله اختلاف در منطقه جغرافيايي، محل و زمان نمونه گيري، 
 به كشتارگاه و زنده روش هاي انتقال مرغ مطالعات، بين زماني

، تخليه كشتار مختلف مراحل در يبهداشت اصول رعايت، كشتار
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 هاي شستشو دراحشاء، و روش و دستي يا صنعتي امحاء

 فردي بهداشت رعايت. از اين رو، ]14،15،16[ها باشد كشتارگاه

ها با يكديگر  لاشه تماس از ها، جلوگيري كشتارگاه در يمحيط و
 آب از استفاده ،كاري دست حداقل گوارش، دستگاه محتويات اب و

 رعايت، كشتار فرايند درو شستشوي صحيح و كامل  مناسب

 نقل و حمل و بندي بسته بندي، قطعه مراحل در يبهداشت اصول

 دست به رسيدن تا گوشت نگهداري مرحله از سرما زنجيره حفظ و

 مناسب رساني اطلاع ،منظمگيري ، نظارت و نمونهكننده مصرف

 كامل پخت آموزش روش صحيح مصرف و و كنندگان مصرف به

 هايعفونت وقوع از تواندمصرف مي از قبل گوشت
  .]14،15[ بكاهد كمپيلوباكتريايي

همچنين با توجه به سخت رشد بودن باكتري مورد نظر براي 
شناسايي دقيق و كاستن از خطاهاي تشخيصي و بالا بردن 

شود از روش هاي صحت، دقت و سرعت آزمايش ها پيشنهاد مي
هايي مبتني بر مطمئن براي يافتن باكتري همچون روش

  استفاده شود.  PCRشناسايي ژنوم مانند 
  

  تشكر و قدرداني:
از دانشگاه علوم پزشكي جهرم و  32/ 1393اين تحقيق با كد 

حمايت مالي اين دانشگاه انجام گرفته است كه بدين وسيله از 
  آيد.كليه عزيزان سپاسگزاري به عمل مي

  
  تعارض منافع:

  بين نويسندگان تعارض منافع وجود ندارد. 
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Abstract:  
Introduction: 
Campylobacteria is one of the most common groups of bacteria which is transmitted between humans 
and animals. Among the animal source foods, the presence of campylobacter species in poultry meat 
has been extensively reported and the consumption of undercooked meat is the most important cause of 
campylobacter transmission to humans. The aim of this study was to identify Campylobacter spp.in 
Jahrom slaughterhouse chickens in2016-17. 
Material&Methods: 
In this descriptive cross-sectional study, 328 samples of poultry carcasses were randomly selected from 
slaughterhouses of Jahrom during spring and winter of 2016-2017.Campy-Thio transient medium were 
used for transferring samples. Exeter Broth enrichment medium and Agar Skirrow selective medium 
and specific Bacteriological tests were used to identify campylobacter.Data were analyzed by SPSS 
software version21in descriptive statistics level and using frequency, percentage and chi-square test at 
the significant level of 0.05. 
Results:  
Out of 328 samples, contamination with Campylobacter species was showed in 217(66.2%) ones, 146 
(67.3%) and 71 (32.7%) of the samples were infected with Campylobacter jejuni and other 
Campylobacter species, respectively. It is necessary to mention that 118samples (72%) were 
contaminated in spring and 99 ones (60.4%) in winter. Also, Frequency of Campylobacter species in 
liver was79.3%, gizzard 69.5%, heart 61% and meat of poultry55%.  
Conclusion: 
Due to the contamination of poultry carcasses (66.2%) especially the liver, which is a potential source 
of Campylobacter species infection and one of the major health hazards in human society, quality 
control, and the significant association between infection frequency and season Notification about not 
consuming certain parts of chicken and training proper methods of consumption and full baking of 
poultry meat and precautions during the different seasons seems essential. 
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